Osttirol de luxe

,Kulinarische Sommerfrische
mit Spitzenkodchen aus der Region

Josef MUhlmann, Gannerhof, Innervillgraten

16. August 2024
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Bauernbutter — Kren — Olivendl — Brot

Burro contadino — rafano — olio d’oliva — pane
€6,--

Geschmortes Zucchini-Tartar — Ziege — Bio-zitrone

Tartare di zucchine stufate — capra — limone biologico
€ 12,--

“Scharfer Hirsch” — Wurzeln
“Cervo piccante” — radici

€ 18,--

Gebrannte weil3e Schokolade — geeiste Sauerkirsche - Thymianbaiser
Cioccolato bianco bruciato — amarene ghiacciate — meringa al timo

€12,--

Gesamtes MenU € 45,--

Prezzo menu € 45,--



