
 
 
 

 

Osttirol de luxe 
 

„Kulinarische Sommerfrische“ 
mit Spitzenköchen aus der Region 

 

 

 

David Senfter - Hebbo Deli, Toblach   

24. Juli 2024 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Radicchio – Mangold – Crème Fraîche – Basilikum – Tomate   

Radicchio – bietola – crème fraîche – basilico – pomodoro   

 

€ 12,-- 

 

 

Karotte – Verbene – Apfelessig – Schüttelbrot   

Carota – verbena – aceto di mele – pane di segale croccante   

   

€ 12,--  

 

 

Pustertaler Sprinze – Holzkohle Lauch – Marille – Erdäpfel  

Manzo della razza nostrana “Pustertaler Sprinze” –                                

porro alla brace – albicocca – patate    

 

€ 18,--  

  

 

Sauerampfer – Kirsche – weiße Schokolade – Kombucha   

Acetosa – ciliegia – cioccolato bianco – kombucha   

 

€ 11,-- 

 

 

Menüpreis pro Person / prezzo menù completo: € 51,-- 
 
 

inklusive Hebbo-Sauerteigbrot und Butter 
incluso pane a lievito naturale Hebbo e burro 

 
 
 

Mit Präsentation des Kleinproduzenten „Kraidlzeig“: feinste Kräuteröle 
aus Österreich! 

Con presentazione dell’azienda artigianale „Kraidlzeig“: oli alle erbe di 
alta qualità dall’Austria! 


