
 
 
 
 

Osttirol de luxe 
 
 
 
 

„Kulinarische Sommerfrische“ 
mit Spitzenköchen aus der Region 

 

 

Andreas Leitner, Sushi and more – 13. Juli 2024  

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Carpaccio vom Kalb – Ponzu Dressing – Sellerie –                                        
Rote Zwiebel – Schwarze Nuss 

 
Carpaccio di vitello – Ponzu condimento – sedano –                                  

cipolla rossa – noce nera 
 

13,- 
 
 
 

Wels – Limetten Risotto 
 Salat Bouquet – Braune Butter  

 
Pesce gatto – risotto al lime  

mazzo di insalata – burro marrone  
 

14,- 
 
 
 

Sauerrahm – Trio von der Heidelbeere 
 

Panna acida – trio di mirtilli 
 

9,- 
 
 
 
 

Menüpreis pro Person/prezzo menu completo: 
 

36,- 
 


